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COMUNE DI GENOVA

DIREZIONE SCUOLA E POLITICHE GIOVANILI
Settore gestione servizi per l’infanzia e le scuole dell’obbligo

Servizi di Ristorazione
DISCIPLINARE DI GARA PER L’ASSEGNAZIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE SCOLASTICA RELATIVO A 6 LOTTI MUNICIPALI
PRINCIPI GENERALI

L’aggiudicazione del Servizio di ristorazione scolastica, ricompreso tra i servizi di cui all’allegato II B del D.Lgs. 163/2006 e ss.mm. e ii. d’ora in avanti Codice dei Contratti, è disciplinata, ai sensi dell’art. 20 del medesimo, dagli artt. 65 (avviso sui risultati della procedura di affidamento) e 68 (specifiche tecniche) del Codice stesso e dalla DIRETTIVA 2004/18/CE del 31 marzo 2004 relativa al coordinamento delle procedure di aggiudicazione degli appalti pubblici di lavori, di forniture e di servizi.

L’aggiudicazione sarà inoltre disciplinata dagli articoli del Codice dei Contratti esplicitamente richiamati negli atti di gara (disciplinare, capitolato speciale e bando di gara).
ART. 1 – Oggetto dell’appalto

Costituisce oggetto del presente appalto l’esecuzione del servizio di ristorazione scolastica del Comune di Genova (di seguito Comune) relativo a 6 lotti municipali, da affidarsi mediante procedura aperta come definita all’art. 3, comma 37, del D.Lgs. 163/2006.
Per l’espletamento del servizio di ristorazione scolastica il Comune chiede la fornitura di:

· pasti a crudo (derrate per il confezionamento dei pasti prodotti presso cucine con personale comunale);

· pasti pronti da consumare in loco (derrate per il confezionamento dei pasti prodotti presso cucine con personale aziendale);

· pasti pronti veicolati (pasti pronti per il consumo, preparati in  cucine di proprietà/disponibilità aziendale trasportati e distribuiti presso i locali di distribuzione e consumo);  come meglio definito nell’art. 6 – “Articolazione del servizio” del C.S.A. .

L’importo contrattuale potrà subire variazioni in aumento o in diminuzione delle prestazioni fino a un quinto del prezzo complessivo previsto dal contratto, secondo il Regolamento che disciplina l’attività contrattuale del Comune di Genova, approvato con deliberazione del Consiglio Comunale n. 20 del 28 aprile 2011, agli stessi patti, prezzi e condizioni del contratto originario senza diritto ad alcuna indennità ad eccezione del corrispettivo relativo alle prestazioni effettivamente eseguite. 

La Civica Amministrazione, sulla base di oggettive e motivate esigenze di servizio, alla scadenza inizialmente prevista o a quella seguente determinata dall’esercizio della facoltà di opzione di cui al successivo paragrafo, si riserva la facoltà di richiedere all’aggiudicatario la prosecuzione  delle prestazioni di cui al contratto, alle medesime condizioni dallo stesso disciplinato, per il tempo necessario all’individuazione del nuovo affidatario per un periodo  massimo di sei mesi. In tal caso l’aggiudicatario si obbliga ad eseguire le prestazioni richieste alle stesse condizioni contrattuali, senza che da ciò derivi il diritto a qualsivoglia indennizzo. 

Il servizio, nei  lotti oggetto del presente appalto, avrà  avvio e durata differenziati  con opzione di prosecuzione relativamente a ciascun lotto sino ad un massimo di 12 mesi alle medesime condizioni economiche secondo i valori meglio definiti nella “tabella opzione”.
Detta opzione potrà essere esercitata dalla Civica Amministrazione singolarmente per ciascun lotto.

Il valore del CIG viene calcolato sul valore presunto complessivo degli affidamenti, per l’intero periodo e compresa la predetta opzione per un valore pari ad € 25.713.204,68 di cui oneri sicurezza € 265.874,60.
Di seguito “tabella valore a base di gara” e “tabella opzione”, oneri della sicurezza da interferenza non soggetti a ribasso, il tutto oltre IVA.
Tabella valore a base di gara

	LOTTO
	Valore  a base di gara in Euro (al netto oneri della sicurezza)
	Oneri della sicurezza in Euro 
	Valore a base di gara in Euro (comprensivo oneri della sicurezza)

	Centro Est
	2.876.624,60
	29.448,10
	2.906.072,70

	Medio Levante
	2.695.375,40
	27.974,00
	2.723.349,40

	Centro Est/Quezzi
	1.258.928,00
	13.303,20
	1.272.231,20

	Centro Ovest
	2.747.999,00
	28.785,40
	2.776.784,40

	Levante
	2.029.825,60
	21.793,40
	2.051.619,00

	Valpolcevera
	2.227.940,40
	23.164,80
	2.251.105,20


Tabella opzione

	LOTTO
	Valore opzione in Euro (al netto oneri della sicurezza)
	Oneri della sicurezza in Euro 
	Valore complessivo opzione in Euro (comprensivo oneri della sicurezza)

	Centro Est
	2.009.455,28
	20.572,30
	2.030.027,58

	Medio Levante
	1.882.890,40
	19.543,60
	1.902.434,00

	Centro Est/Quezzi
	1.176.824,00
	12.435,60
	1.189.259,60

	Centro Ovest
	2.565.602,60
	26.875,00
	2.592.477,60

	Levante
	1.895.940,40
	20.350,80
	1.916.291,20

	Valpolcevera
	2.079.924,40
	21.628,40
	2.101.552,80


Gli importi posti a base della gara sopra indicati sono determinati dal numero dei pasti suddivisi per ogni tipologia, specificatamente indicati nell’Allegato 2 al C.S.A. “Tabella riassuntiva numero pasti e importi a base di gara” e, dall’applicazione dei seguenti prezzi unitari di riferimento espressi in euro, per ciascun/a pasto/giornata alimentare, al netto di € 0,05 per oneri della sicurezza da interferenze:
	Lotto
	Pasti a crudo
	Pasti pronti da consumare in loco
	Pasti pronti veicolati
	Pasti pronti da consumare in loco per asilo nido

	Centro Est
	2,30
	4,70
	6,40
	4,92

	Medio Levante
	2,30
	4,70
	6,40
	4,80

	Centro Est/Quezzi
	-
	4,70
	6,40
	-

	Centro Ovest
	2,30
	4,70
	6,40
	4,80

	Levante
	2,30
	4,70
	6,40
	4,80

	Valpolcevera
	2,30
	4,70
	6,40
	4,80


ART. 2 – Condizioni di partecipazione 
Sono ammessi a presentare offerta tutti i soggetti singoli, consorziati, o temporaneamente raggruppati, ai sensi e nel rispetto delle condizioni di cui agli artt. 34 comma 1 – 35 - 36 commi 1, 2, 4, 5, 7 limitatamente al primo periodo - 37 commi 2, 4, 5, 7, 8, 9, 10, 14, 15, 15-bis, 16, 17, 18, 19 - del Codice dei Contratti.

Le imprese aventi sede in una stato dell’Unione Europea, o firmatari di accordi sugli appalti pubblici di cui all’art. 47 del Codice dei Contratti, saranno ammesse nel rispetto delle condizioni di cui al suddetto articolo.

Ai sensi e per gli effetti dell’articolo 38 lettera m-quater del Codice dei Contratti è vietata la partecipazione alla gara da parte di soggetti che si trovino in una situazione di controllo, ai sensi dell’art. 2359 del codice civile, o in una qualsiasi relazione, anche di fatto, per i quali si accerti che la situazione di controllo o la relazione comporti che le relative offerte siano imputabili ad un unico centro decisionale, sulla base di univoci elementi. 
ART. 3 – Requisiti di ammissione e di esecuzione 
Ai fini dell’ammissione alla gara, ogni operatore economico partecipante dovrà dare dimostrazione della propria capacità economica e finanziaria, nonchè della propria capacità tecnica ai sensi degli artt. 39, 41 e 42 del Codice dei Contratti ossia:
Requisiti richiesti per l’ammissione a presentare offerta per tutti i lotti:
A) iscrizione, per attività inerenti le prestazioni oggetto di gara, al Registro delle Imprese (Camera di Commercio Industria Artigianato e Agricoltura) o in uno dei registri professionali o commerciali dello Stato di residenza se si tratta di uno Stato dell’UE, in conformità con quanto previsto dall’art. 39 del Codice dei Contratti;

(In caso di Raggruppamento Temporaneo d’Imprese il presente requisito dovrà essere posseduto singolarmente da ciascun raggruppando)

B) fatturato globale dell’impresa, al fine di dimostrare l’affidabilità e solvibilità dell’impresa, effettuato negli ultimi tre esercizi, non complessivamente inferiore a 

Euro  2.906.072,70

Centro Est

Euro  2.723.349,40

Medio Levante
Euro  1.272.231,20

Centro Est Quezzi
Euro  2.592.477,60

Centro Ovest
Euro  2.051.619,00

Levante

Euro  2.251.105,20

Valpolcevera
Nel caso di partecipazione a più lotti il concorrente dovrà dimostrare di possedere il requisito per il lotto di valore maggiore; sarà comunque consentita la partecipazione a imprese che si siano costituite da meno di tre anni semprechè in possesso del presente requisito;

(In caso di Raggruppamento Temporaneo d’Imprese il presente requisito dovrà essere posseduto cumulativamente dai raggruppandi e le mandanti dovranno dimostrare il possesso di una quota minima del 5% o maggior quota coerentemente con la quota di servizio che eseguono, fermo sempre restando il possesso della quota maggioritaria da parte della mandataria)
C) di avere dato esecuzione o eventualmente di avere ancora in esecuzione purchè siano già state rese, alla data di presentazione dell’offerta, prestazioni per un periodo di durata non inferiore a quello dell’affidamento, nell’ultimo triennio, a uno o più contratti fino a un massimo di tre nel settore oggetto della gara (servizi di ristorazione scolastica). L’importo complessivo di tale/i contratto/i non dovrà essere inferiore al 60% del valore posto a base di gara  richiesto dal lotto più elevato per cui il concorrente presenta offerta.
Nel caso di Raggruppamento Temporaneo di Imprese tale requisito deve essere posseduto nella seguente misura: 

-  nel caso di unico contratto dovrà essere in capo all’impresa mandataria, 

- nel caso di più contratti, fino ad un massimo di tre, l’impresa mandataria dovrà essere affidataria di quello di importo maggiore;

-  il presente requisito potrà essere dimostrato dalle imprese partecipanti anche qualora affidatarie di contratti in raggruppamento temporaneo di imprese, purchè sia reso esplicito che la quota di esecuzione del contratto sia congruente con valori  sopra richiesti
L’esecuzione di tale/i contratto/i di cui al precedente punto C) dovrà essere autocertificato dal concorrente con indicazione dell’importo complessivo, data, destinatario sia pubblico che privato.
D) di essere in possesso della certificazione del sistema di qualità conforme alla norma UNI EN ISO 9001:2008, in corso di validità, per servizio analogo a quello oggetto del presente appalto. Tale certificato deve citare espressamente la sede o le sedi operative oggetto della certificazione. 
(In caso di Raggruppamento Temporaneo d’Imprese il presente requisito dovrà essere posseduto singolarmente da ciascun raggruppando)

Requisiti richiesti per l’esecuzione di  tutti i lotti
A) di avere la proprietà/disponibilità aziendale di una o più strutture produttive (cucina e magazzino) idonea/e a garantire quantitativamente e qualitativamente la richiesta di servizio esplicitata nel capitolato speciale di appalto, regolarmente autorizzato/i sulla base delle normative in materia igienico/sanitaria, da utilizzarsi per l’espletamento del servizio, tale da consentire che il tempo di consegna dei pasti pronti veicolati dalla/e strutture produttive alla sede di ristorazione più lontana non superi 45 (quarantacinque) minuti e specificando quanto segue:
· ubicazione della/e struttura/e;

· indicazione della potenzialità produttiva giornaliera globale espressa in numero di pasti per ogni tipo di legame produttivo impiegato;

· indicazione (in superfici e volumi) della capacità di deposito a temperatura ambiente, frigoconservazione, lavorazione e confezionamento, con specificazione del numero di pasti  confezionabili;

· caratteristiche strutturali documentate da planimetria con indicazione delle destinazioni d’uso di spazi/locali, attrezzature installate e flussi operativi

· la conformità di locali e attrezzature impiegate alle normative vigenti in materia di edilizia, impiantistica, prevenzione incendi e sicurezza;

· il possesso dei documenti autorizzatori relativi alle strutture produttive utilizzate (cucina e magazzino) ai sensi della normativa vigente consistenti in autorizzazioni sanitarie ai sensi della legge n. 283/1962 o SCIA sanitaria ai sensi del Regolamento CE n. 852/2004.
Nel caso in cui la/le strutture non sia/siano di proprietà, occorre che le imprese alleghino il contratto che ne attesti la messa a disposizione o l'atto d’impegno del locatore che ne attesti la disponibilità a favore dell’impresa concorrente con decorrenza entro la data di avvio del servizio e per tutta la durata dell’appalto. Il contratto di locazione dovrà contenere una clausola di rinnovo per un periodo corrispondente all’eventuale prosecuzione del servizio di cui all’art. 3 “Durata” del C.S.A. .
  in relazione alla struttura/e produttiva/e sopra indicate di possedere:

- 
una potenzialità produttiva giornaliera globale riferita ai pasti pronti veicolati, corrispondente a turni produttivi meridiani, da poter dedicare esclusivamente all’esecuzione del presente servizio, pari o superiore alla somma della frequenza massima richiesta relativamente al lotto/i per il/i quale/i si presenta offerta; in caso di presentazione di offerta per più di due lotti verrà presa in considerazione la somma della frequenza massima relativa ai due lotti più capienti;
Nell’allegato 1 del C.S.A., sono specificate per ogni tipologia di pasto le frequenze massime di riferimento.
Nel caso in cui l’impresa partecipante non disponga della/delle struttura/e produttiva/e dovrà presentare apposita dichiarazione attestante l’impegno ad avere entro la data di avvio del servizio la disponibilità delle strutture stesse con tutte le caratteristiche soprarichieste, meglio precisate nel FAC SIMILE DICHIARAZIONE allegato al bando di gara.
B) che il servizio sarà eseguito sotto la direzione di un responsabile del servizio con titolo di laurea in Tecnologie Alimentari, o in ambito biologico, o con esperienza professionale almeno triennale, in qualità di responsabile di servizi analoghi. 
(Nel caso di Raggruppamento Temporaneo di Imprese tale requisito deve essere posseduto dalla Società designata mandataria)
C) che l’elaborazione delle diete personalizzate sarà attuata avvalendosi di una dietista con titolo di studio previsto dal D.M. 509/99 e da provvedimenti emanati dal Ministero della Salute in merito ai titoli equipollenti. 

(In caso di Raggruppamento Temporaneo d’Imprese il presente requisito dovrà essere posseduto singolarmente da ciascun raggruppando)

A corredo delle suddette dichiarazioni e con le modalità indicate nel bando di gara dovrà essere inoltre allegata la seguente documentazione:
1) ricevuta, una per ciascun lotto per il quale si presenta offerta,  che attesti l’avvenuto versamento del contributo previsto dalla Delibera dell’Autorità di vigilanza sui contratti pubblici di lavori, servizi e forniture del 21/12/2011. 
2) documentazione comprovante la prestazione della garanzia provvisoria ai sensi e per gli effetti e con le modalità dell’art. 75 del Codice dei Contratti per ciascun lotto per il quale si presenta offerta.






Tale garanzia dovrà avere validità di 240 giorni decorrenti dalla data di presentazione dell’offerta potrà essere costituita mediante:
- bonifico bancario intestato alla UniCredit - Agenzia Via Garibaldi 1: TESORERIA COMUNE DI GENOVA - DEPOSITI CAUZIONALI  IBAN IT 08T 02008 01459 000100880807 – BIC UNCRITMM
- 
fideiussione bancaria o polizza assicurativa rilasciata, rispettivamente, da Imprese esercenti l’attività bancaria prevista dal D.Lgs. n. 385/1993 e s.m.i. o da Imprese di assicurazione autorizzate al ramo cauzioni ai sensi del D.Lgs. n. 209/2005 e s.m.i. o anche da Società di intermediazione finanziaria iscritte nell'elenco speciale di cui all'art. 106 del decreto legislativo 1 settembre 1993 n. 385, che svolgano in via esclusiva o prevalente attività di rilascio di garanzie a ciò autorizzate dal Ministero dell'Economia e delle Finanze e, da intestarsi a STAZIONE UNICA APPALTANTE – Comune di Genova, Via Garibaldi 9 – 16124 GENOVA

Le Imprese partecipanti alla gara, in possesso della certificazione del sistema di qualità ai sensi della norma UNI EN ISO 9001, rilasciata da Organismi Accreditati ai sensi delle norme UNI CEI EN 45000 e della serie UNI CEI EN ISO/IEC 17000 o da analoghi organismi operanti nell’Unione Europea, potranno presentare una cauzione d’importo ridotto del 50%; per fruire del beneficio le imprese concorrenti dovranno produrre copia della certificazione suddetta, oppure specifica dichiarazione sostitutiva resa ai sensi del d.P.R. 445/2000 e s.m.i., da comprovare successivamente.

Dovrà inoltre essere resa, a pena di esclusione, dichiarazione espressa comprovante, ai sensi dell’art. 75 comma 8 del D.Lgs. n. 163/2006 e s.m.i., l’impegno di un fidejussore a rilasciare garanzia fidejussoria per l’esecuzione del contratto con le modalità e per gli importi di cui all’art. 113 del D.Lgs. n. 163/2006 e s.m.i., in caso di aggiudicazione della gara.

Tale garanzia, ai sensi dell’art. 75, comma 9, del D. Lgs. 163/06 e s.m.i. sarà svincolata contestualmente alla comunicazione ai concorrenti dell’aggiudicazione e comunque non oltre 30 giorni dalla stessa, salvo il caso che la procedura debba essere riaperta per i casi previsti dalla vigente legislazione.
Si evidenzia che la cauzione provvisoria verrà incamerata qualora:

L’aggiudicatario si rifiuti di sottoscrivere il contratto ovvero non si presenti, senza giustificato motivo alla stipula del contratto stesso.

L’aggiudicatario non fornisca la documentazione necessaria a comprovare la sussistenza dei requisiti dichiarati ovvero qualora la documentazione prodotta o comunque acquisita dall’Amministrazione dimostri che l’aggiudicatario ha reso dichiarazioni non veritiere.

3) “PASSOE” di cui all’art. 2, comma 3.2, delibera n. 111 del 20 dicembre 2012 dell’Autorità.

Si evidenzia che la documentazione comprovante il possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico organizzativo e economico finanziario per la partecipazione a gara è acquisita presso la Banca dati nazionale dei contratti pubblici, e che la stazione appaltante verificherà il possesso dei requisiti sopra indicati esclusivamente attraverso il sistema AVCPASS, reso disponibile da AVCP con la suddetta delibera attuativa, fatto salvo quanto previsto dal comma 3 dell’art. 6bis del Codice dei contratti. Conseguentemente tutti i soggetti interessati a partecipare alla presente procedura devono obbligatoriamente registrarsi al sistema AVCPASS accedendo all’apposito link sul portale dell’Autorità secondo le istruzioni ivi contenute, nonché acquisire il “PASSOE” di cui sopra. 

NOTA BENE Il “PASSOE” dovrà essere prodotto da tutte le singole imprese facenti parte di un R.T.I. o di un consorzio (costituendi o già costituiti) e da tutte le imprese per le quali il Consorzio concorre (nel caso di Consorzio di cooperative e di Consorzi stabili).
SOPRALLUOGO OBBLIGATORIO

Per partecipare alla gara i concorrenti dovranno effettuare obbligatoriamente un sopralluogo presso sedi, locali, impianti ed altri luoghi interessati dall’appalto, con accompagnamento di personale della Civica Amministrazione .

I sopralluoghi devono essere effettuati: 

· su tutte le sedi scolastiche con tipologia di pasti pronti da consumare in loco;

· su n.6 sedi scolastiche con tipologia di pasti pronti veicolati per ciascun lotto, rappresentative delle diverse caratteristiche strutturali e operative;

 La mancata effettuazione del sopralluogo sarà causa di esclusione dalla procedura di gara. Il sopralluogo andrà prenotato contattando i seguenti riferimenti, entro e NON oltre 10 giorni solari prima della scadenza del termine di presentazione delle offerte: Comune di Genova – Direzione Scuole e Politiche Giovanili – Via di Francia 3  tel 010 5577387 Fax 010 5577330 e mail appaltoristorazione@comune.genova.it.

Il sopralluogo sarà finalizzato alla presa di conoscenza delle caratteristiche del servizio, nonché di tutti gli elementi direttamente o indirettamente correlati allo svolgimento dello stesso. All’atto del sopralluogo ciascun incaricato dovrà sottoscrivere il documento di avvenuto sopralluogo, il cui fac simile è allegato al presente disciplinare.

Detto attestato potrà essere inserito nella BUSTA 1 – “documentazione amministrativa”. 

Il sopralluogo – che sarà effettuato in fascia oraria pomeridiana previo appuntamento come sopra indicato -  deve essere effettuato da un rappresentante legale o da un direttore tecnico del concorrente, come risultanti da certificato della CCIAA; può essere svolto anche da dipendente dell’operatore economico concorrente, munito di atto di delega scritto (fac simile allegato al presente disciplinare) o da un soggetto diverso, purché munito di procura notarile. In caso di raggruppamento temporaneo, aggregazione di imprese di rete o consorzio ordinario, sia già costituiti che non ancora costituiti, in relazione al regime di solidarietà di cui all’art. 37 comma 5 D.Lgs. n. 163/06 tra i diversi operatori economici, il sopralluogo può essere effettuato a cura di uno qualsiasi degli operatori economici raggruppandi, aggregati in rete o consorziati, purché sia esplicitata la partecipazione per conto di tali soggetti. In caso di sopralluogo di consorzio di imprese artigiane o consorzio stabile, il sopralluogo deve essere effettuato a cura del consorzio oppure dell’operatore economico consorziato indicato come esecutore.

La persona individuata per il sopralluogo dovrà dotarsi di idoneo vestiario (camice e copricapo) da indossare durante lo stesso; non è consentito effettuare fotografie e/o riprese con telecamere.

In relazione a quanto dichiarato in sede di offerta e del succitato sopralluogo obbligatorio l'Appaltatore non potrà dunque eccepire, durante l'esecuzione del servizio, la mancata conoscenza di condizioni o la sopravvenienza di elementi non valutati e non considerati, intendendosi il servizio finito a perfetta regola d'arte, compreso tutto quanto d'uso è necessario, anche se non meglio specificato nella descrizione degli interventi stessi.

E’ esonerato dall’effettuazione del sopralluogo, per il solo lotto di riferimento, il fornitore del servizio uscente del lotto medesimo, in caso di partecipazione alla gara.
Art. 4 - Modalità di aggiudicazione 

La prestazione in oggetto sarà aggiudicata a mezzo di procedura aperta con le modalità disposte negli atti di gara ai sensi dell’art. 55 del D.Lgs. 163/2006.

Per ogni lotto, l’aggiudicazione del servizio sarà effettuata a favore dell’impresa che avrà presentato l’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 83 del D.Lgs. 163/2006 e s.m.i..

Per poter essere ammessa alla fase di apertura dell’offerta economica, il concorrente dovrà conseguire un punteggio, relativo all’offerta tecnica,  complessivo post-riparametrazione, pari o superiore a 25.
	OFFERTA
	PESO

	A -  offerta economica
	40

	B -  offerta tecnica
	60

	TOTALE 
	100


OFFERTA ECONOMICA. Il concorrente dovrà compilare l’apposito Modulo Offerta, uno per ciascun lotto per il quale presenta offerta, secondo i fac simili  allegati al presente disciplinare indicando la percentuale di ribasso offerta e il corrispondente  valore complessivo per l’esecuzione dei servizi di cui alla presente procedura, al netto degli oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, come meglio dettagliato al successivo art. 5. 

Il valore complessivo, derivante dall’applicazione della percentuale di ribasso offerta, dovrà corrispondere alla   somma degli importi totali di ogni singola tipologia di pasto, (per ognuna delle quali va indicato il prezzo unitario offerto al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso) come  riportati nella tabella inserita nel modulo offerta.
Il punteggio sarà assegnato sulla base della seguente formula (allegato P al D.P.R. 207/2010): 

Ci  (per Ai <= Asoglia)  =   X*Ai / Asoglia  

Ci  (per Ai > Asoglia)    =   X + (1,00 - X)*[(Ai - Asoglia) / (Amax - Asoglia)]  

dove

Ci  =   coefficiente attribuito al concorrente iesimo  

Ai  =   offerta (ribasso) del concorrente iesimo  

Asoglia  =   media aritmetica delle offerte (ribasso sul prezzo) dei concorrenti  

Amax =  offerta (ribasso) più conveniente 

X  =  0,90 

DOCUMENTAZIONE A CORREDO DELL’OFFERTA ECONOMICA

Ogni offerta economica dovrà essere corredata, dai seguenti allegati al C.S.A. debitamente compilati:

1) 5 “Prezziario generi alimentari”

2) 5 bis “Prezziario varianti”

3) 10 “Composizione del prezzo offerto per ogni tipologia di pasto

I prezzi esposti dall’offerente non saranno oggetto di attribuzione di punteggio, ma costituiranno elementi informativi per la gestione del contratto.
OFFERTA TECNICA
Per formulare l’offerta tecnica l’impresa concorrente dovrà redigere per ogni lotto cui intende partecipare una relazione, in lingua italiana, che preferibilmente non dovrà superare 50 pagine formato A/4 compresi gli allegati, carattere  Arial, dimensione 12,  che valorizzi quanto indicato nei successivi item. Sono parte integrante della relazione le apposite schede denominate “schede offerta tecnica” allegate al presente disciplinare per i punti B.1.1, C.1.1, C.1.2, C.1.3, C.1.4, C.1.5 e C.1.6 che dovranno essere debitamente compilate dai concorrenti.
In particolare, nella/e trattazione saranno valutati il livello di dettaglio, la chiarezza, l’esaustività e l’originalità della trattazione, la funzionalità, la coerenza con il progetto, la concretezza e la fruibilità delle soluzioni proposte. 

I punteggi saranno attribuiti secondo le modalità che seguono:

	
	Peso sub criteri (III liv)
	Peso sub criteri II liv)
	Peso sub criteri (I liv)
	Peso criteri

	B - Piano del Servizio
	
	
	
	Punti 38

	B.1 – Processo produttivo e distributivo dei pasti
	
	
	Punti 33
	

	B.1.1 Piano dei trasporti. Il concorrente, sulla base di quanto indicato all’art.54 del capitolato, dovrà elaborare un piano dei trasporti che riduca al minimo i tempi di percorrenza, differenziato per ogni tipologia di pasto richiesta con indicazione dei mezzi di trasporto utilizzati (tipologia, alimentazione), del personale dedicato, dei giri di consegna. Il tempo di percorrenza per ogni singolo giro di consegna dei pasti pronti veicolati non deve essere superiore a 45 (quarantacinque) minuti.
Per la valutazione sarà considerato il tempo medio di percorrenza (sulla base dei tempi di percorrenza calcolati dalla sede produttiva all’ultima sede di ristorazione -pasti pronti veicolati- prendendo in considerazione il giorno in cui si richiede il maggior numero di consegne come individuato ed evidenziato nella tabella “Andamento pasti” di cui all'allegato 17, comprensivi dei tempi necessari alle operazioni di carico, scarico e consegna) nonchè la completezza, l’impatto ambientale, la sostenibilità del piano proposto e finalizzato alla riduzione dei tempi di consegna. 
	
	Punti 8
	
	

	B.1.2 Piano del ciclo produttivo. Il concorrente dovrà descrivere il piano del ciclo produttivo  presso il centro cottura con riferimento alle varie fasi di preparazione dei pasti, indicandone gli orari di svolgimento, i contenitori utilizzati, la tracciabilità delle fasi produttive, al fine di garantire il mantenimento delle  caratteristiche sensoriali ottimali dei prodotti. Sarà valutata ed apprezzata la proposta che preveda la preparazione  dei pasti in prossimità dell’orario di trasporto e del consumo del pasto, e tutti gli accorgimenti finalizzati al mantenimento delle caratteristiche di qualità e sensoriali delle preparazioni.
	
	Punti 10


	
	

	B.1.3 Gestione procedura diete sanitarie e menu alternativi. Il concorrente dovrà descrivere la tracciabilità di tutte le fasi di preparazione, confezionamento, trasporto e distribuzione. Saranno apprezzate le  modalità operative finalizzate a mantenere le caratteristiche sensoriali, la temperatura e la sicurezza igienico sanitaria delle portate, e i dettagli tecnico operativi su attrezzature e modalità impiegate.
	
	Punti 5
	
	

	B.1.4 Piano analitico. Il concorrente dovrà elaborare, sulla base di quanto indicato all’art. 48 del Capitolato Speciale , un piano analitico nel quale sarà descritto quanto indicato ai seguenti punti B.1.4.1; B.1.4.2; B.1.4.3.

Sarà valutata ed apprezzata la completezza e la funzionalità di quanto offerto, sia dal punto di vista del numero di analisi e dei parametri considerati, sia delle fasi del processo tenute sotto controllo, sia  dell’efficacia delle azioni correttive proposte in caso di anomalia.
	
	Punti 6


	
	

	B.1.4.1 numero di analisi che il concorrente si impegna ad eseguire, suddivise per tipologia (chimico, fisica, microbiologica) ed i parametri oggetto di indagine in relazione alle singole fasi del processo e alle relative specificità
	Punti 3
	
	
	

	B.1.4.2 articolazione del piano in relazione alle fasi del processo di erogazione del pasto
	Punti 2
	
	
	

	B.1.4.3 monitoraggio analitico adottato in caso di anomalia 
	Punti 1
	
	
	

	B.1.5 Piano di risoluzione delle emergenze. Il concorrente dovrà illustrare il piano finalizzato al mantenimento del servizio in caso di emergenza (es. mancata erogazione di acqua, energia elettrica, gas, difficoltà circolazione stradale, eventi meteorologici, ecc.). Saranno valutate l’efficacia delle soluzioni proposte al fine di garantire il minor impatto nei confronti dell’utenza, le modalità utilizzate ed i tempi di risoluzione.
	
	Punti 4
	
	

	B.2 - Approvvigionamento prodotti alimentari. Il concorrente dovrà illustrare le modalità  di approvvigionamento che garantiscano la qualità degli alimenti evidenziando i criteri di selezione, valutazione e rivalutazione dei fornitori impiegati. Dovranno in particolare essere descritti:


	
	
	Punti 5
	

	B.2.1 Il sistema di rintracciabilità aziendale di prodotto e di filiera; 
	
	Punti 2
	
	

	B.2.2 Le modalità di gestione dei reclami e delle non conformità di prodotto e di processo, nonché le relative azioni preventive/correttive; 
	
	Punti 1
	
	

	B.2.3 Le politiche di approvvigionamento che contribuiscano al contenimento degli impatti ambientali. 
	
	Punti 2
	
	

	C - Varianti /Elementi migliorativi
	Punti 22

	C.1 - Qualità alimenti 
	
	
	Punti 16
	

	C.1.1 Utilizzo esclusivo di mele biologiche, da servire secondo la calendarizzazione, fornite direttamente da aziende agricole presso il centro cottura in un raggio kilometrico non superiore a 300 Km. calcolato sulla base del sito www.viamichelin.it  “itinerario più corto”.
Sarà attribuito il punteggio in base alla seguente formula:

miglior offerta (minori Km.) x punteggio

offerta iesima

	
	Punti 2
	
	

	C.1.2 Utilizzo esclusivo di pesche biologiche, da servire secondo la calendarizzazione, fornite direttamente da aziende agricole presso il centro cottura in un raggio kilometrico non superiore a 300 Km. calcolato sulla base del sito www.viamichelin.it “itinerario più corto”.

Sarà attribuito il punteggio in base alla seguente formula:

miglior offerta (minori Km.) x punteggio

offerta iesima

	
	Punti 2
	
	

	C.1.3 Basilico: sarà  attribuito il punteggio per l’offerta di utilizzo esclusivo di basilico DOP Ligure 
	
	Punti 2
	
	

	C.1.4 Olio Extra vergine d’oliva: sarà attribuito il punteggio per l’offerta di utilizzo esclusivo di olio extravergine d’oliva DOP Ligure
	
	Punti 4
	
	

	C.1.5 Formaggi: sarà attribuito il punteggio per l’offerta  di utilizzo esclusivo di formaggio biologico prodotto con latte italiano.
	
	Punti 2
	
	

	C.1.6 Pasta: sarà attribuito il punteggio per l’offerta  di utilizzo esclusivo di pasta biologica prodotta con grano italiano.
	
	Punti 4
	
	

	C.2 – Realizzazione di campagne di comunicazione, informazione, sensibilizzazione alimentare e consumo consapevole

	
	
	Punti 6
	

	C.2.1 Laboratori di educazione alimentari rivolti a bambini, genitori ed insegnati sul tema dell’alimentazione.

Verranno valutati il numero di laboratori che il concorrente vorrà realizzare, i contenuti,  la continuità degli stessi e il numero dei posti a disposizione. 
	
	Punti 4
	
	

	C.2.2 Progetti finalizzati a migliorare la comunicazione con le famiglie e creare il più elevato grado di soddisfazione del cliente. Verrà apprezzato il grado di capillarità, lo strumento utilizzato e l’efficacia del progetto.
	
	Punti 2
	
	

	Totale punteggi
	
	
	
	60


L’attribuzione dei punteggi  per gli item di natura qualitativa relativi alle singole voci verrà fatta attribuendo punteggi espressi in valori decimali secondo le seguenti indicazioni:
Ottimo



1

Adeguato


da 0,8 a 0,99

Sufficiente


da 0,6 a 0,79

Non sufficiente

da 0,2 a 0,59

Inadeguato


da 0    a 0,19

Il punteggio verrà attribuito per ogni singola voce sulla base del giudizio espresso dalla commissione giudicatrice.

METODO ATTRIBUZIONE PUNTEGGI.

Il calcolo dell’offerta economicamente più vantaggiosa è effettuata con il metodo aggregativo-compensatore, secondo l’allegato P al D.P.R. n. 207/2010. 

Per l’attribuzione dei PUNTEGGI all’offerta tecnica, saranno utilizzati i seguenti metodi: 

· per gli elementi di natura qualitativa, di cui ai precedenti punti B.1.1 – B.1.2 – B.1.3 – B.1.4.1 – B.1.4.2 – B.1.4.3  - B.1.5 – B.2.1 – B.2.2 – B.2.3 - C.2.1 – C.2.2 i coefficienti per l’attribuzione dei punteggi saranno determinati attraverso la media dei coefficienti stessi, variabili tra zero e uno, attribuiti dai singoli commissari a seguito di valutazione individuale di ogni item di valutazione. 

Una volta individuate le medie provvisorie per ogni item di valutazione, si procederà a trasformare la media dei coefficienti attribuiti ad ogni offerta da parte di tutti i commissari in coefficienti definitivi, riportando ad 1 (uno) la media più alta e proporzionando a tale media massima le medie provvisorie prima calcolate. 
Tale operazione è ripetuta sulla sommatoria degli elementi di natura qualitativa.

· per gli elementi di natura quantitativa di cui ai precedenti punti - C.1.1 – C.1.2 al concorrente che presenterà l’offerta migliore sarà attribuito il massimo del peso mentre agli altri concorrenti il punteggio sarà attribuito mediante l’applicazione della formula matematica indicata in ciascun item
IN PARTICOLARE: i valori offerti dovranno essere espressi fino alla seconda cifra decimale mentre i valori derivanti dall’applicazione delle suddette formule matematiche saranno calcolate fino alla terza cifra decimale arrotondate all’unità superiore qualora la quarta cifra decimale sia pari o superiore a cinque.

· per gli elementi di cui agli item C.1.3 – C.1.4 – C.1.5 – C.1.6 al concorrente che si impegna a fornire i prodotti citati nelle schede verrà attribuito il massimo del punteggio; al concorrente che non presenterà il suddetto impegno verranno attribuiti zero punti.
Il punteggio valevole per la compilazione della graduatoria finale sarà costituito dalla somma dei punteggi riparametrati attribuiti all'offerta tecnica e all'offerta economica

LIMITI ALL’AGGIUDICAZIONE
Ogni concorrente può presentare offerta per tutti i lotti, ma potrà risultare aggiudicatario di non più di 2 (due) di essi, subordinatamente alla verifica del possesso dei requisiti di esecuzione di cui al punto A) del precedente art. 3, complessivamente richiesti per l’assegnazione dei due lotti da affidare, in ossequio ai principi di cui all’art. 2 comma 1 bis del Codice dei Contratti. 

Nel caso in cui un operatore economico risulti migliore offerente per un numero di lotti superiore a due, si procederà nel modo seguente:

· all’operatore economico suddetto verranno assegnati i due lotti per i quali avrà ottenuto il miglior punteggio complessivo (elemento economico più elementi qualitativi), subordinatamente al possesso dei requisiti per l’esecuzione del servizio di cui al precedente art. 3 , complessivamente richiesti per l’assegnazione dei due lotti da affidare. In caso di ex-aequo nei punteggi su più di due lotti verranno assegnati i due lotti di maggior valore economico subordinatamente al possesso dei requisiti per l’esecuzione del servizio di cui al precedente art. 3. Dal terzo lotto in poi, in conseguenza del limite dei due lotti complessivamente assegnabili, si procederà, se possibile, scorrendo la/e graduatoria/e. 

· Analogamente si procederà allo scorrimento della/e graduatoria/e per l’aggiudicazione del secondo lotto, nell’ipotesi in cui l’impresa risultata migliore offerente non possegga i requisiti per l’esecuzione del servizio, di cui all’art. 3, complessivamente richiesti per l’assegnazione dei due lotti da affidare.

Qualora, applicando le limitazioni di cui sopra, non fosse possibile aggiudicare alcuni lotti, il Comune prescinderà dal limite dei due lotti complessivamente assegnabili, sempreché le imprese posseggano i requisiti per l’esecuzione del servizio, di cui all’art. 3, complessivamente richiesti per tutti i lotti da assegnare  loro.

In caso di concorrenti che ottengano il medesimo punteggio finale si procederà, tenuto conto che il Comune considera l’elemento qualitativo elemento preponderante, ad assegnare il lotto al concorrente che avrà ottenuto il punteggio relativo alla qualità migliore. In caso di ulteriore parità al concorrente che avrà ottenuto il miglior punteggio qualitativo relativamente agli item di cui al punto B.1. Nel caso la parità perdurasse si procederà a sorteggio pubblico.
Art. 5 - Modalità di presentazione dell’offerta tecnica ed economica

L’offerta e la relativa documentazione, devono pervenire con le modalità e nel termine perentorio indicato negli atti di gara, pena l’esclusione dalla gara 

Ad avvenuta scadenza del sopraddetto termine non sarà riconosciuta valida alcuna offerta, anche se sostitutiva o aggiuntiva a quella precedente
Tutta la documentazione costituente L’OFFERTA TECNICA dovrà essere datata e firmata dal Legale Rappresentante della Concorrente o dai legali Rappresentanti in caso di RTI e in caso di costituendi consorzi ordinari di concorrenti da persona munita dei poteri di firma, comprovati da copia autentica dell’atto di conferimento dei poteri medesimi.

La documentazione tecnica deve essere priva, a pena di esclusione dalla gara, di qualsiasi indicazione (diretta e/o indiretta) di carattere economico.

Le imprese partecipanti ai sensi dell’art. 13 del Codice dei contratti potranno comunicare, possibilmente in modo analitico, mediante motivata e comprovata dichiarazione, se vi sono parti della propria offerta tecnica da considerarsi rientranti nella sfera di riservatezza dell’impresa, in quanto coperte da segreti tecnici o commerciali, per la tutela dei propri interessi professionali, industriali, commerciali da sottrarre quindi ad eventuali successive richieste di accesso agli atti.
Con riferimento all’OFFERTA TECNICA non sono ammesse offerte incomplete o condizionate e, qualora nell’offerta vi siano discordanze, sarà ritenuta valida l’indicazione più vantaggiosa per l’Amministrazione.
Nessun rimborso è dovuto per la partecipazione all’appalto, anche nel caso in cui non si dovesse procedere all’aggiudicazione. 

Le offerte redatte, in lingua italiana, devono essere contenute in un plico, chiuso, sigillato con strumenti idonei a garantirne la sicurezza contro eventuali manomissioni, e siglato sui lembi di chiusura, contenente le buste come evidenziato negli atti di gara.

L’offerta ECONOMICA dovrà essere redatta in carta resa legale, e dovrà essere sottoscritta dal rappresentante dell’Impresa partecipante ovvero in caso di Raggruppamento temporaneo d’imprese e in caso di costituendi consorzi ordinari di concorrenti non ancora costituiti, da tutti i rappresentanti muniti degli idonei poteri. 

L’offerta ECONOMICA dovrà essere formulata in cifre e in lettere. 
Qualora vi sia discordanza fra 
· la percentuale di ribasso espressa in cifre e quella espressa in lettere: sarà ritenuta valida l’indicazione più vantaggiosa per l’Amministrazione;
· la percentuale di ribasso e il valore complessivo - come determinato al precedente art. 4 - : detto valore sarà ricalcolato dalla Commissione, sulla base della percentuale di ribasso offerta, adeguando proporzionalmente i prezzi unitari indicati dal concorrente.
L’offerta, per ciascun lotto, dovrà avere la validità di 240 giorni dalla data di scadenza del termine della sua presentazione.
Con il solo fatto della presentazione dell’offerta s’intendono accettati da parte dei concorrenti tutti gli oneri, atti e condizioni del presente capitolato speciale e degli allegati ad esso annessi

Non saranno ritenute ammissibili le offerte economiche:

 - che relativamente all’elemento economico presentino un prezzo complessivo al netto degli oneri per la sicurezza da interferenze, calcolato applicando la percentuale di ribasso offerta risulti  pari o superiore al valore posto a base di gara (al netto degli oneri da interferenze e dell’IVA);
 - contenenti riserve o condizioni. 

Il concorrente a corredo dell’offerta potrà inoltre indicare le parti di prestazioni che intende eventualmente subappaltare, pena il diniego dell’autorizzazione nel rispetto delle normative vigenti in materia e dei limiti di legge disposti all’art. 118 comma 2 del Codice dei Contratti.
Il concorrente dovrà specificare che l’offerta tiene conto degli obblighi connessi al rispetto delle disposizioni in materia di sicurezza e protezione dei lavoratori, introdotte dal Decreto legislativo 81/2008 e in particolare di quanto disposto nel Documento di Valutazione dei Rischi elaborato, dalla civica Amministrazione allegato al Capitolato Speciale, tenuto conto che l’impresa aggiudicataria potrà integrarlo in relazione alle proprie scelte autonome e di responsabilità nell’organizzazione dell’espletamento delle prestazioni.

I prezzi s’intendono accettati dalla ditta aggiudicataria in base ai calcoli di sua convenienza a tutto suo rischio e quindi devono intendersi assolutamente invariabili.

Qualora, in esito all'esperimento della gara, non sia stata presentata nessuna offerta, o nessuna offerta appropriata, la Civica Amministrazione si riserva di ricorrere a una procedura negoziata che sarà esperita nel rispetto dell’art. 57 del Codice dei Contratti.

Art. 6 – Verifica del possesso dei requisiti.
Nei confronti del concorrente provvisoriamente aggiudicatario, nonché del concorrente che segue in graduatoria, la stazione appaltante procederà a richiedere, ai sensi e per gli effetti delll’art.48 comma 2, di comprovare il possesso dei requisiti di capacità economico-finanziaria e di capacità tecnica 

Tale verifica avverrà ai sensi dell’art.6-bis del Codice, attraverso l’utilizzo del sistema AVCpass, reso disponibile dall’Autorità di vigilanza sui contratti pubblici di lavori, servizi e forniture (nel prosieguo, Autorità) con la delibera attuativa n. 111 del 20 dicembre 2012 e s.m.i., fatto salvo quanto previsto dal comma 3 del citato art. 6-bis. Pertanto, tutti i soggetti interessati a partecipare alla procedura devono, obbligatoriamente, registrarsi al sistema AVCpass.  

Qualora la predetta documentazione ai sensi del suddetto art. 48 non venga fornita, ovvero qualora il possesso dei requisiti non risulti confermato dalla documentazione prodotta a comprova, si procederà all’esclusione dalla gara, all’escussione della relativa cauzione provvisoria e alla segnalazione del fatto all’Autorità per i provvedimenti di cui all'art. 6, comma 11, così come previsto dall’art. 48, comma 2, del D.Lgs. n. 163/2006.

La stazione appaltante procederà, ugualmente tramite il sistema AVCpass altresì, alla verifica del possesso dei requisiti generali di cui all’art. 38 del D.Lgs. n. 163/2006, sulla base delle dichiarazioni presentate nonchè delle certificazioni dagli stessi prodotte.

La stazione appaltante procederà altresì, alla verifica del possesso dei requisiti generali di cui all’art. 38 del D.Lgs. n. 163/2006, non verificabili tramite il sistema AVCpass, sulla base delle dichiarazioni presentate nonchè delle certificazioni dagli stessi prodotte.

La Stazione Unica Appaltante, ove lo ritenga necessario, e senza che ne derivi un aggravio probatorio per i concorrenti, ai sensi dell’art. 71, del D.P.R. n.445/2000, può altresì effettuare ulteriori verifiche della veridicità delle dichiarazioni attestanti il possesso dei requisiti generali previsti dall’articolo predetto, anche a campione e in un momento successivo alla conclusione della procedura di gara.

Art. 7 – Aggiudicazione definitiva

L’operatore economico provvisoriamente aggiudicatario, dovrà provvedere, nel termine che verrà comunicato, alla produzione della documentazione propedeutica all’aggiudicazione definitiva.

Il risultato definitivo della gara sarà formalizzato con successivo provvedimento di aggiudicazione definitiva, subordinato all’esito positivo delle verifiche e controlli inerenti i requisiti di carattere generale e speciale richiesti.
In relazione ai requisiti richiesti per l’esecuzione del servizio, almeno 10 giorni prima  dell’avvio del servizio:

· saranno accertati i requisiti strutturali e operativi delle strutture produttive (cucina e magazzino) utilizzate per l’espletamento del servizio il possesso di tali requisiti, mediante sopralluogo da parte di  tecnici individuati dal Comune  e redazione di verbale attestante l’esito dello stesso relativamente;
· sarà richiesta la trasmissione dei documenti autorizzatori, previsti dalla normativa vigente, relativi alle strutture produttive utilizzate (cucina e magazzino) nonché delle certificazioni riferite alle strutture produttive (cucina e magazzino) di proprietà/disponibilità aziendale, comprendenti C.P.I. (Certificato Prevenzione Incendi), dichiarazione di conformità impianti di aspirazione, idrico, elettrico e gas;

L’aggiudicatario, ha l’obbligo di produrre la documentazione necessaria per procedere alla stipulazione del contratto (cauzione definitiva, versamento spese contrattuali e ogni altro documento propedeutico) entro e non oltre il termine comunicato dalla Stazione Unica Appaltante. 

Art. 8 - Applicazione dell’art. 38, comma 2 bis del Codice dei Contratti
Ai sensi dell’art. 38 comma 2 bis del Codice dei Contratti, la mancanza, l'incompletezza  e  ogni  altra  irregolarita' essenziale delle dichiarazioni sostitutive di cui al comma 2  del medesimo articolo, obbliga il concorrente che vi ha dato causa al  pagamento,  in  favore  della  stazione appaltante, della sanzione pecuniaria fissata nell’uno per mille, calcolato sul valore di ciascun lotto per il quale l’operatore economico concorre, il  cui  versamento  e'   garantito   dalla   cauzione provvisoria.  In  tal  caso,  la  stazione  appaltante   assegna   al concorrente un termine, non superiore a dieci giorni,  perche'  siano rese,  integrate  o  regolarizzate   le   dichiarazioni   necessarie, indicandone il contenuto e i soggetti che le devono rendere. In caso di inutile decorso del termine suddetto il  concorrente e' escluso dalla gara.  
Trova altresì applicazione quanto disposto dall’art. 46 comma 1 ter del medesimo Codice.

ART. 9 - Altre informazioni

La Civica Amministrazione si riserva la facoltà di non procedere all’aggiudicazione di uno o più lotti qualora, ai sensi dell’art. 81, comma 3 del Codice dei Contratti, nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto, senza che in tal caso i concorrenti stessi ammessi all’apertura dell’offerta economica possano avanzare richieste di indennizzo o risarcimento.

La Civica Amministrazione si riserva altresì di procedere allo scorrimento della graduatoria in ogni caso in cui si renda necessario.

Tutte le comunicazioni e gli scambi d’informazioni tra il Comune e i concorrenti, ai sensi degli articoli 77 comma 1 e 79 commi 1 e 5 del Codice dei Contratti, da considerarsi sufficienti ai fini della piena conoscenza, potranno avvenire, a discrezione dell’Amministrazione, a mezzo fax ovvero mediante posta certificata.

Art. 10 - Informativa per il trattamento dei dati personali

Ai sensi e per gli effetti di quanto disposto dal D. Lgs. n. 196/2003, si avvisa che i dati raccolti nel corso della procedura di espletamento della gara e di stipulazione del contratto saranno trattati ai soli fini previsti dalla normativa di settore, dalla normativa in materia di semplificazione amministrativa ovvero in caso di richiesta di accesso agli atti o di ricorso all’autorità giudiziaria.
Art. 11 - Chiarimenti

Le informazioni di natura tecnica e quelle concernenti in particolare il C.S.A. sono di competenza della Direzione Scuola e Politiche Giovanili – Referente Tecnico Sig.ra Paola Donati (Tel. 0105577204 – Fax 010.5577330).

Responsabile del Procedimento Maria Letizia Santolamazza  (Tel. 010 5577254, fax 010 5577330) indirizzo e-mail: appaltoristorazione@comune.genova.it.

Le informazioni di natura amministrativa nonché quelle concernenti la partecipazione alla gara, potranno essere richieste alla S.U.A. Gare e Contratti indirizzo e-mail  ccontratti@comune.genova.it – posta certificata  garecontratticomge@postecert.it. – fax 0105572240.
FAC – SIMILE DI “AVVENUTO SOPRALLUOGO” 








Spett.le Stazione Unica Appaltante  







del Comune

OGGETTO: attestato di avvenuto sopralluogo relativo alla Procedura aperta per l’assegnazione del servizio di ristorazione scolastica afferente il lotto …………………………………………….. sensi dell’articolo 83 del D. Lgs 163/2006 e s.m.i. 
Il sottoscritto (*) _____________________________ nato a ______________________ il ________ residente in ____________________ Via ________________________C.F. ______________________ in qualità di

       Legale Rappresentante 

 [image: image1.png]


      Direttore Tecnico 

       Dipendente (allegare atto di delega scritta) 

        Altro soggetto dotato di procura notarile (allegare procura)

della Società:____________________________ Partita IVA n° _________________ con sede in _________________ via ____________________________ 

consapevole della responsabilità che assume e delle sanzioni penali stabilite dal D.P.R. 445/2000 art. 76

DICHIARA

di aver effettuato in data ____________________________ il sopralluogo presso 
_______________________________________________________________________________, 
avendo preso conoscenza della viabilità di accesso alle strutture, dei locali, aree, impianti ed altri luoghi interessati nonché di tutti gli elementi ambientali direttamente o indirettamente rilevanti ai fini della sicurezza e dell’esecuzione del servizio e quant’altro richiesto o necessario per l’esecuzione dell’appalto. Dichiara inoltre di essere stato edotto sull’assetto funzionale delle aree relative all’ambiente di lavoro in cui deve operare e dei relativi aspetti antinfortunistici e di essere perfettamente a conoscenza dei pericoli che possono derivare dalla manomissione delle misure di sicurezza adottate. In caso di raggruppamento temporaneo, aggregazione di imprese o consorzio ordinario, sia già costituiti che costituendi, il sottoscritto dichiara di partecipare per conto dei seguenti altri soggetti raggruppati, aggregati in rete o consorziati: …………………………………………………………………………….

Data,______________ 

Timbro della Società e Firma del Legale Rappresentante/Direttore Tecnico/Dipendente (*) 

_________________________________________________________________________

Firma del referente della Civica Amministrazione presente al sopralluogo
_________________________________________________________________________
(Il presente attestato potrà essere inserito nella BUSTA 1 – “documentazione amministrativa”)
MODULO OFFERTA ECONOMICA - CENTRO EST
DA COMPILARSI TRASCRIVENDOLO SU CARTA RESA LEGALE 

(Applicare una marca da bollo da 16,00 Euro) 

Ill.mo Signor Sindaco del Comune di  GENOVA
Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
Oppure in caso di Costituendo Raggruppamento Temporaneo d’Imprese:

Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
e Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
in relazione alla gara alla procedura negoziata che avrà luogo il giorno ............................. indetta da codesta Amministrazione Comunale ai sensi dell’art. 83 del D.to L.vo 163/2006 e s.m.i.per l'assegnazione del servizio (segue oggetto) ........................................ LOTTO …..

D I C H I A R A/ N O

Di aver preso esatta conoscenza di tutte le condizioni espresse negli atti di gara, che accetta incondizionatamente, nonché di tutte le circostanze generali che possono aver influito sulla determinazione del prezzo che si accetta, compresi gli oneri connessi alle disposizioni in materia di sicurezza, gli oneri derivanti dall’applicazione delle misure previste dal D.Lgs. 81/2008 e di aver esaminato gli stessi

O F F R E N D O

La percentuale di ribasso del………………….(in cifre)  …………………………………………....(e in lettere )  corrispondente al Valore complessivo di Euro ……………......................... (in cifre)  …………………………………………………….(in lettere)…………………… al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, così determinato:

	
	Prezzo unitario pari a pasto

al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze
	moltiplicato per

numero pasti
	totale

	Pasti a crudo
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (scuole)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (nidi)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti veicolati
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Valore complessivo in lettere …………………………….
	€……………………..


Dichiara/no inoltre che gli oneri interni aziendali per la sicurezza, compresi nel Valore complessivo offerto, sono pari a Euro  ……………………..


IL RAPPRESENTANTE






O I RAPPRESENTANTI IN CASO DI R.T.I.






  O PROCURATORE DELLA SOCIETA'

MODULO OFFERTA ECONOMICA – MEDIO LEVANTE
DA COMPILARSI TRASCRIVENDOLO SU CARTA RESA LEGALE 

(Applicare una marca da bollo da 16,00 Euro) 

Ill.mo Signor Sindaco del Comune di  GENOVA
Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
Oppure in caso di Costituendo Raggruppamento Temporaneo d’Imprese:

Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
e Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
in relazione alla gara alla procedura negoziata che avrà luogo il giorno ............................. indetta da codesta Amministrazione Comunale ai sensi dell’art. 83 del D.to L.vo 163/2006 e s.m.i.per l'assegnazione del servizio (segue oggetto) ........................................ LOTTO …..

D I C H I A R A/ N O

Di aver preso esatta conoscenza di tutte le condizioni espresse negli atti di gara, che accetta incondizionatamente, nonché di tutte le circostanze generali che possono aver influito sulla determinazione del prezzo che si accetta, compresi gli oneri connessi alle disposizioni in materia di sicurezza, gli oneri derivanti dall’applicazione delle misure previste dal D.Lgs. 81/2008 e di aver esaminato gli stessi

O F F R E N D O

La percentuale di ribasso del………………….(in cifre)  …………………………………………....(e in lettere )  corrispondente al Valore complessivo di Euro ……………......................... (in cifre)  …………………………………………………….(in lettere)…………………… al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, così determinato:

	
	Prezzo unitario pari a pasto

al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze
	moltiplicato per

numero pasti
	totale

	Pasti a crudo
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (scuole)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (nidi)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti veicolati
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Valore complessivo in lettere…………..
	€……………………..


Dichiara/no inoltre che gli oneri interni aziendali per la sicurezza, compresi nel Valore complessivo offerto, sono pari a Euro  ……………………..


IL RAPPRESENTANTE






O I RAPPRESENTANTI IN CASO DI R.T.I.






  O PROCURATORE DELLA SOCIETA'

MODULO OFFERTA ECONOMICA - CENTRO EST QUEZZI
DA COMPILARSI TRASCRIVENDOLO SU CARTA RESA LEGALE 

(Applicare una marca da bollo da 16,00 Euro) 

Ill.mo Signor Sindaco del Comune di  GENOVA
Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
Oppure in caso di Costituendo Raggruppamento Temporaneo d’Imprese:

Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
e Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
in relazione alla gara alla procedura negoziata che avrà luogo il giorno ............................. indetta da codesta Amministrazione Comunale ai sensi dell’art. 83 del D.to L.vo 163/2006 e s.m.i.per l'assegnazione del servizio (segue oggetto) ........................................ LOTTO …..

D I C H I A R A/ N O

Di aver preso esatta conoscenza di tutte le condizioni espresse negli atti di gara, che accetta incondizionatamente, nonché di tutte le circostanze generali che possono aver influito sulla determinazione del prezzo che si accetta, compresi gli oneri connessi alle disposizioni in materia di sicurezza, gli oneri derivanti dall’applicazione delle misure previste dal D.Lgs. 81/2008 e di aver esaminato gli stessi

O F F R E N D O

La percentuale di ribasso del………………….(in cifre)  …………………………………………....(e in lettere )  corrispondente al Valore complessivo di Euro ……………......................... (in cifre)  …………………………………………………….(in lettere)…………………… al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, così determinato:

	
	Prezzo unitario pari a pasto

al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze
	moltiplicato per

numero pasti
	totale

	Pasti a crudo
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (scuole)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (nidi)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti veicolati
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Valore complessivo in lettere…………..
	€……………………..


Dichiara/no inoltre che gli oneri interni aziendali per la sicurezza, compresi nel Valore complessivo offerto, sono pari a Euro  ……………………..


IL RAPPRESENTANTE






O I RAPPRESENTANTI IN CASO DI R.T.I.






  O PROCURATORE DELLA SOCIETA' 
MODULO OFFERTA ECONOMICA – CENTRO OVEST
DA COMPILARSI TRASCRIVENDOLO SU CARTA RESA LEGALE 

(Applicare una marca da bollo da 16,00 Euro) 

Ill.mo Signor Sindaco del Comune di  GENOVA
Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
Oppure in caso di Costituendo Raggruppamento Temporaneo d’Imprese:

Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
e Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
in relazione alla gara alla procedura negoziata che avrà luogo il giorno ............................. indetta da codesta Amministrazione Comunale ai sensi dell’art. 83 del D.to L.vo 163/2006 e s.m.i.per l'assegnazione del servizio (segue oggetto) ........................................ LOTTO …..

D I C H I A R A/ N O

Di aver preso esatta conoscenza di tutte le condizioni espresse negli atti di gara, che accetta incondizionatamente, nonché di tutte le circostanze generali che possono aver influito sulla determinazione del prezzo che si accetta, compresi gli oneri connessi alle disposizioni in materia di sicurezza, gli oneri derivanti dall’applicazione delle misure previste dal D.Lgs. 81/2008 e di aver esaminato gli stessi

O F F R E N D O

La percentuale di ribasso del………………….(in cifre)  …………………………………………....(e in lettere )  corrispondente al Valore complessivo di Euro ……………......................... (in cifre)  …………………………………………………….(in lettere)…………………… al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, così determinato:

	
	Prezzo unitario pari a pasto

al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze
	moltiplicato per

numero pasti
	totale

	Pasti a crudo
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (scuole)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (nidi)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti veicolati
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Valore complessivo in lettere………….
	€……………………..


Dichiara/no inoltre che gli oneri interni aziendali per la sicurezza, compresi nel Valore complessivo offerto, sono pari a Euro  ……………………..


IL RAPPRESENTANTE






O I RAPPRESENTANTI IN CASO DI R.T.I.






  O PROCURATORE DELLA SOCIETA' 
MODULO OFFERTA ECONOMICA - LEVANTE
DA COMPILARSI TRASCRIVENDOLO SU CARTA RESA LEGALE 

(Applicare una marca da bollo da 16,00 Euro) 

Ill.mo Signor Sindaco del Comune di  GENOVA
Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
Oppure in caso di Costituendo Raggruppamento Temporaneo d’Imprese:

Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
e Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
in relazione alla gara alla procedura negoziata che avrà luogo il giorno ............................. indetta da codesta Amministrazione Comunale ai sensi dell’art. 83 del D.to L.vo 163/2006 e s.m.i.per l'assegnazione del servizio (segue oggetto) ........................................ LOTTO …..

D I C H I A R A/ N O

Di aver preso esatta conoscenza di tutte le condizioni espresse negli atti di gara, che accetta incondizionatamente, nonché di tutte le circostanze generali che possono aver influito sulla determinazione del prezzo che si accetta, compresi gli oneri connessi alle disposizioni in materia di sicurezza, gli oneri derivanti dall’applicazione delle misure previste dal D.Lgs. 81/2008 e di aver esaminato gli stessi

O F F R E N D O

La percentuale di ribasso del………………….(in cifre)  …………………………………………....(e in lettere )  corrispondente al Valore complessivo di Euro ……………......................... (in cifre)  …………………………………………………….(in lettere)…………………… al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, così determinato:

	
	Prezzo unitario pari a pasto

al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze
	moltiplicato per

numero pasti
	totale

	Pasti a crudo
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (scuole)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (nidi)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti veicolati
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Valore complessivo in lettere……….
	€……………………..


Dichiara/no inoltre che gli oneri interni aziendali per la sicurezza, compresi nel Valore complessivo offerto, sono pari a Euro  ……………………..


IL RAPPRESENTANTE






O I RAPPRESENTANTI IN CASO DI R.T.I.






  O PROCURATORE DELLA SOCIETA'

MODULO OFFERTA ECONOMICA - VALPOLCEVERA
DA COMPILARSI TRASCRIVENDOLO SU CARTA RESA LEGALE 

(Applicare una marca da bollo da 16,00 Euro) 

Ill.mo Signor Sindaco del Comune di  GENOVA
Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
Oppure in caso di Costituendo Raggruppamento Temporaneo d’Imprese:

Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
e Il Signor .......................nato a ......il ....nella sua qualità di …………… e come tale legale rappresentante dell'impresa ..........................con sede in .............................................Codice Fiscale e/o Partita I.V.A. .....……………… numero telefonico …………..., numero fax …………e-mail ………………….... 
in relazione alla gara alla procedura negoziata che avrà luogo il giorno ............................. indetta da codesta Amministrazione Comunale ai sensi dell’art. 83 del D.to L.vo 163/2006 e s.m.i.per l'assegnazione del servizio (segue oggetto) ........................................ LOTTO …..

D I C H I A R A/ N O

Di aver preso esatta conoscenza di tutte le condizioni espresse negli atti di gara, che accetta incondizionatamente, nonché di tutte le circostanze generali che possono aver influito sulla determinazione del prezzo che si accetta, compresi gli oneri connessi alle disposizioni in materia di sicurezza, gli oneri derivanti dall’applicazione delle misure previste dal D.Lgs. 81/2008 e di aver esaminato gli stessi

O F F R E N D O

La percentuale di ribasso del………………….(in cifre)  …………………………………………....(e in lettere )  corrispondente al Valore complessivo di Euro ……………......................... (in cifre)  …………………………………………………….(in lettere)…………………… al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze non soggetti a ribasso, così determinato:

	
	Prezzo unitario pari a pasto

al netto di Euro 0,05 a pasto per oneri della sicurezza da interferenze
	moltiplicato per

numero pasti
	totale

	Pasti a crudo
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (scuole)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti da consumare in loco (nidi)
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Pasti pronti veicolati
	€…………………………

in lettere…………………..
	
	€……………………..

	Valore complessivo in lettere…………….
	€……………………..


Dichiara/no inoltre che gli oneri interni aziendali per la sicurezza, compresi nel Valore complessivo offerto, sono pari a Euro  ……………………..


IL RAPPRESENTANTE






O I RAPPRESENTANTI IN CASO DI R.T.I.






  O PROCURATORE DELLA SOCIETA'
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AREA SERVIZI 

DIREZIONE SCUOLA E POLITICHE GIOVANILI

Settore Gestione Servizi per l’infanzia e le Scuole dell’obbligo

SERVIZI DI RISTORAZIONE 
Schede offerta tecnica

	Azienda………………………………….

Lotto……………………………………..


	

	
	B.1 - Piano trasporti
	
	

	
	
	
	
	

	Parametro di riferimento:                                     
Giorno…………………………………………………………. 

(Indicare il giorno in cui si richiede il maggior numero di consegne come individuato ed evidenziato nella tabella Andamento pasti di cui all'allegato 17)       

	
	
	
	
	

	B.1.1 - Tempo  medio di percorrenza 

 

	N. giro di consegna
	  Sede produttiva
	 Sedi di ristorazione intermedie
	Ultima sede di ristorazione 
	Tempo di percorrenza 
comprensivo del tempo 
per le operazioni di scarico
e consegna  espresso in minuti 

	Es. di compilazione
	Struttura produttiva ………………
	Sede di ristorazione n.1, sede di ristorazione n. 2, sede di ristorazione n. 3, ecc………………
	Sede di ristorazione ennesima
	totale minuti

	1
	 
	 
	 
	 

	2
	 
	 
	 
	 

	3
	 
	 
	 
	 

	4
	 
	 
	 
	 

	5
	 
	 
	 
	 

	6
	 
	 
	 
	 

	7
	 
	 
	 
	 

	8
	
	
	
	

	9
	
	
	
	

	10
	
	
	
	

	11
	
	
	
	

	12
	
	
	
	

	13
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


	
	
	
	

	C.1 - Qualità alimenti 
	
	
	

	C.1.1- Mele biologiche

 
	Azienda Agricola
	 
Km.

 

	Utilizzo esclusivo di mele biologiche, da servire secondo la calendarizzazione, fornite direttamente da aziende agricole presso il centro cottura in un raggio kilometrico non superiore a 300 Km. calcolato sulla base del sito www.viamichelin.it “itinerario più corto”.
	
	

	C.1.2- Pesche biologiche 
	
	 

 

	Utilizzo esclusivo di pesche biologiche, da servire secondo la calendarizzazione, fornite direttamente da aziende agricole presso il centro cottura in un raggio kilometrico non superiore a 300 Km. calcolato sulla base del sito www.viamichelin.it “ itinerario più corto”.
	
	

	
	Crocettare in caso di disponibilità

	C.1.3 Impiego di prodotto DOP Ligure: Utilizzo esclusivo di basilico DOP Ligure
	
[image: image3]

	C.1.4 Impiego di prodotto DOP Ligure: Utilizzo esclusivo di Olio Extra vergine d’oliva Dop Ligure
	
[image: image4]
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