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Palazzo Reale Chiosco C.ltalia Piazza Matteotti 5 010 5959648 tel
Palazzo della Borsa Chiosco Galata 16123 Genova 010 8681615

Carlo Felice p.iva 03881480101

mentelocale

member of

Spett.le
Comune di Genova
Direzione Politiche Culturali

Ca
Gloria Piaggio

Genova, 23 maggio 2023

Oggetto: Organizzazione evento serata del 31 maggio pv ospiti i 12 finalisti del Premio Strega in ambito
Genova Capitale italiana del Libro 2023

A seguito della Vostra gradita richiesta con la presente vi sottoponiamo la nostra proposta per l'evento che
organizzeremo in palazzo Fieschi Ravaschieri (piano nobile di via San Lorenzo 17), situato nelle immediate
vicinanze di Palazzo Ducale (5 minuti a piedi).

La proposta ¢ stata predisposta per ricevere a cena un numero di 50 ospiti, come da vostre richieste ed indicazioni
inviate con e-mail del 19/05 us., indicativamente dalle ore 20,30 alle ore 23,00.

Proponiamo i seguenti menu:

PROPOSTA 1

Sul buffet salato
focacce genovesi
(normale, olive, pomodoro)
frittura di gamberi e calamari
condijun
tris di tortino di verdura
acciughe marinate
insalata di polpo e patate

riso pilaf con gamberi e zucchini

Sul buffet dolce
tagliata d'ananas
con arance e noci

torte gelato
fiordilatte/cioccolato
nocciola/pistacchio

canestrellini genovesi

caffé

acqua naturale e gassata
vini di nostra selezione
bollicine
vino bianco
vino rose
Vino rosso
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PROPOSTA 2

Sul buffet salato
focacce genovesi
(normale, olive, pomodoro)
tris di tortino di verdura
quenelle di brandacujun con cipolle di tropea caramellate
condijun
insalata tiepida di moscardini e seppioline
fritto di gamberi impanati nel pane panko
mini ripieni alla genovese

sorbetto al limone e basilico su stecco di nostra produzione

fregola con cozze, vongole, gamberi e calamari

Sul buffet dolce
tagliata d'ananas
con arance e noci

torte gelato
fiordilatte/cioccolato
nocciola/pistacchio

canestrellini genovesi
caffe

acqua naturale e gassata
vini di nostra selezione
bollicine
vino bianco
vino rose
Vino rosso

NB
Sara nostra cura indicare gli ingredienti contenuti in ciascuna portata. Abbiamo previsto menu speciali per intolleranze e allergie
come da vs indicazioni.

La nostra migliore offerta onnicomprensiva di quanto indicato ¢ pari a 5.000,00 + iva al 10%.
Nel caso in cui gli ospiti fossero in numero superiore indichiamo un prezzo unitario pari a 100 euro/cad, da
applicare in aggiunta.

Condizioni di pagamento in caso di assegnazione dell'incarico:
¢ Ordine quanto prima o anche con anticipo conferma via e-mail;
e Fatturazione 100% a evento concluso;
e Pagamento a data fattura fine mese.

Ringraziando per la gentile richiesta,
cordialmente,

Laura Resasco

responsabile commerciale
marketing & organizzazione eventf
Mentelocale st/

area eventi & catering

Palazzo Ducale

Piazza Matteotti 5

16123 Genova




